Sieger bei Qualitidt und Geschmack

Gewerbeschiiler aus
Freiburg sind bei
DLG-Wettbewerb ganz
weit vorn.

BADEN-WURTTEMBERG

KURT MEIER

Freiburg Wenn’s um Geschmack
und Qualitit geht, sind die Schiiler
der Freiburger Gertrud-Luckner-
Gewerbeschule fast unschlagbar.
Das ist zumindest die Uberzeugung
der Deutschen Landwirtschafts-
Gesellschaft (DLG).

Gemeinsam mit der Emil-Fi-
scher-Schule in Berlin teilen sich
die Breisgauer den ersten Platz
beim Schulklassenwettbewerb der
DLG. Alle eingereichten Proben
beider Schulen aus jeweils eigener
Herstellung tiberzeugten die Exper-
ten-Jury, die die Produkte qualitativ
unter die Lupe nahm.

Die DLG fiihrte erstmals 2018/
2019 den Schulklassenwettbewerb
fiir Fleischer und Fleischerei-Fach-
verkdufer durch. Das Interesse war
grofl: 32 Klassen aus 24 Schulen aus
dem gesamten deutschsprachigen
Raum nahmen mit 58 Proben teil,
darunter auch die Gertrud-Luck-
ner-Gewerbeschulen mit einer

Klasse der einjahrigen Berufsfach-
schule Nahrung, einer Klasse im
zweiten Lehrjahr fiir Fleischerei-
Fachverkiufer/innen und einer
Klasse aus dem ersten Lehrjahr fir
Fleischer. ‘
Drei Produkte gingen ins Ren-
nen: Pfefferbeifler, Salamipralinen
im Parmesanmantel und Wienerle.
,Die Wurstherstellung gehort zum
klassischen Unterrichtspro-
gramm?®, erklaren die beiden Fach-
lehrer Tatjana Loffler und Erwin
Suss. ,Wir haben dafiir keine Extra-
schichten eingelegt.“ Gepriift wur-
den Aussehen, Konsistenz, Geruch,
Geschmack und weitere Aspekte.

Stolz auf ihre Urkunde: Die Schiiler der Fachklasse fiir Fleischerei-Fachverkaufer/innen. Foto: mkt

Fiir jedes eingesandte Produkt er-
stellten die Experten am DLG-Test-
zentrum fiir Lebensmittel ein Gut-
achten. Die darin aufgefithrten
Stirken und Schwéchen geben den
Schiillern wichtige Hinweise zur
Qualitatsoptimierung. Doch diese
Rubrik fiel bei den Expertisen fir
die Freiburger Produkte spérlich
aus. Denn allzuviel war nicht zu ver-
bessern.

,Mit dem Schulklassenwettbe-
werb will die DLG die Nachwuchs-
krifte frithzeitig fiir Qualitit sensi-
bilisieren®, erlautert DLG-Bereichs-
leiter Benedikt Bleile, der die Ur-
kunden personlich nach Freiburg

brachte. Dass es gleich zum Bun-
dessieg gereicht hat, sorgte an der
wettbewerbserprobten  Gewerbe-
schule fiir eine groRe Uberra-
schung. Die Bronzemedaille gab es
fiir die Wienerle. Jeweils mit Gold
bewertet wurden die Salamiprali-
nen und die Pfefferbeifder. Insge-
samt 35 Schiilerinnen und Schiiler
waren an den Arbeiten beteiligt.
Die Goldurkunde nahmen Tatjana
Loffler und Erwin Suss in Empfang.
,Sie wird einen Ehrenplatz bei uns
erhalten®, versprachen die beiden.
Und sie soll auch Ansporn sein fiir
den nichsten DLG-Wettbewerb.
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